
 

MENU DU CHEF 
 

 

Heerlijk menu om te genieten van allerlei verrassingen en smaken. 

Wij kunnen beperkt rekening houden met allergieën.  

Minimaal per 2 personen te bestellen. 

 

 

3 gangen menu 49 

 

 

Voorgerecht 

5 wisselende voorgerechtjes van vis en vlees. 

 

 

********** 

 

Hoofdgerecht 

Wij serveren een hoofdgerecht met vlees als hoofdbestanddeel. 

 

 

********** 

 

Nagerecht 

Wij serveren een drietal dessertbereidingen van de dag. 

 

Of 

 

Koffie/thee met zoete lekkernijen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Wij serveren garnituren op het bord bij alle hoofdgerechten 

maar misschien wilt u dat uitbreiden met: 

 

Extra’s  

Frites met mayonaise / Gemengde groenten / Gemengde salade 

5,- per schaal 
 



VOORGERECHTEN 
 

Swinckels Style Tapas (min. 2 pers.) 

5 Kleine wisselende gerechtjes van vis en vlees om samen te delen. 17 

 

Carpaccio 

Dun gesneden rundvlees met basilicumpesto, Parmezaanse kaas, rucola en croutons. 16 

 

Salade Swinckels 

Gemengde salade met frambozendressing, geitenkaas op croutons, spek, pecannoten, 

gegaarde appel, balsamicosiroop en vijg. (vegetarisch mogelijk) 15  

 

Zalm 

Geplukte, gegaarde zalm met Aziatische smaakmakers, salsa van venkel, ui en 

komkommer met ponzumayonaise. 17 

 

Bruschetta di Coppa 

Geroosterd brood met knoflookolie belegd met grove tomaten-uiensalade, coppa di Parma 

buffelmozzarella en extra vergine olijfolie. (vegetarisch mogelijk) 15 

 

Octopus 

Carpaccio van octopus met extra vergine olijfolie, paprikapoeder en zeezout  

geserveerd met frisse aardappelsalade. 16 

 

 

HOOFDGERECHTEN 
 

Veggie (vegetarisch/vegan mogelijk) 

Oosterse schotel van courgette, broccoli, ui en kikkererwten in saus van tomaat 

geserveerd met bulgur, yoghurt, za’atar-olie en hazelnoten. 24 

 

Visproeverij 

Combinatie van grote garnalen, gebakken zeewolffilet en kokkeltjes 

 met onze befaamde tom kha saus, fregula en groene asperges. 32 

 

Zeebaars 

Gebakken zeebaarsfilet met bulgur, erwten, broccoli en sauce vierge. 28  

 

Lam 

Langzaam gegaarde lamsbout op ossobuco wijze met tomatensaus en groenten 

fregulapasta en groene asperges. 29 

 

Eend 

Gebakken eendenborstfilet met crème van pompoen, met geroosterde roseval 

bospeen, courgette en romige muhammarasaus. (bevat noten) 28 

 

Runderhaas 

Gebakken Achterhoekse runderhaas met geroosterde roseval, bospeen  

courgette en pepersaus. 37 

 

Wij beschikken ook over een vegan menukaart. 


